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A L  C E N T R O
Jamón Ibérico,   $750
pan tomate (80 g)     
Tostada de atún,    $105 
guacamole, salsa de chiles toreados, mayonesa spicy, 
aceite de oliva, soya y poro frito (1 pza)

Crudo de hamachi,  $340 
ponzu y puré de serrano y jalapeño (125 g)   
Pulpo Punta Mita rasurado,  $330
aceite de oliva, limón y pimentón (125 g)  
Croquetas de jamón,  $290 
sashimi de ibérico (8 pzas) 
Mollejas de ternera crujientes  $190
en salsa chemita (180 g)   
Costra de rib eye,   $310 
queso asadero (200 g)    
Tacos de lechón confitado,  $290 
tortilla de maíz azul (4 pzas)   
Costillas de cerdo crujientes, $280 
lacadas con salsa agridulce y morita (350 g) 

V E R D U R A S
Ensalada de la casa,  $170 
espárragos, jitomates orgánicos, palmitos,
aceitunas y papa  
 • Bonito del Norte (90 g)   $130
Ensalada de espárragos y hierbas, $190 
pistache, parmesano, vinagreta provenzal 
con aceite de avellana 
Tártara de jitomates rostizados, $180 
flor de calabaza crujiente y queso de cabra  
Betabeles orgánicos y burrata tibia, $210
arúgula, glacé de balsámico y esencia de trufa 

P R I M E R O S
Sopa de flor de calabaza,  $180 
jocoque y salsa macha    
Crema de elote dulce,  $180 

crutones de tuétano y poblano  
Risotto de callo de hacha  $390 
al pomodoro con azafrán (350 g)   
Risotto de espárrago blanco y verde, $330
almendras y crujiente de parmesano  
Ravioles de hongos con pato $340  
setas, salsa de fromagère y esencia de trufa (6 pzas)

S E G U N D O S
Robalo al curry,   $390 
verduritas al vapor (200 g)    
Pescado al carbón,   $370 
salsa de papa al olivo y salteado de habas 
con chícharos (200 g) 
Salmón noruego glaseado,  $370 
salsa de mostaza y miel, puré de coliflor 
y coles de bruselas rostizadas (200 g) 
Filete al carbón,   $475 
salsa de tuétano y papas confitadas (200 g) 
Short rib en su jugo,  $475 
piloncillo y morita (200 g) 

P A R A  C O M P A R T I R
Arroz de pato al horno,  $480 
pato confitado, morillas y jamón de pato (500 g) 
Pescado a la sal,    $905
verduras rostizadas de temporada y puré de papa (1.2 kg)  
Chuletón al carbón,  $1,190 
papas soufflé con ensalada de jitomate 
y pimiento baby (900 g) 


